
Todos los precios incluyen el 10% IVA

Bebidas
Refrescos, cerveza de barril, vino de la casa
Copa de cava
Café

Entrantes
Quesos del país
Ensaladilla La Monarca, 
Aceitunas, pan y piquitos.

Por persona
“Caja de bombones”: 
Salmón, arroz negro y mahonesa japonesa
Cecina, queso rondeño y nueces
garrapiñadas
Foie al Amaretto y trompeta de la muerte

Postre
Cremoso de chocolate blanco y frambuesas
Surtido de dulces navideños
Copa de cava y café

MENÚ 1

A elegir
Bacalao al vapor, torreznos de su piel y
crema de castañas ahumadas
o
Carrillada ibérica al jugo de ribera con
chocolate y avellanas.

49 € / persona 59 € / persona

MENÚ 2

Bebidas
Refrescos, cerveza de barril, vino de la casa
Copa de cava
Café

Entrantes
Quesos del país
Ensaladilla La Monarca, 
Aceitunas, pan y piquitos.

Por persona
“Caja de bombones”: 
Salmón, arroz negro y mahonesa japonesa
Cecina, queso rondeño y nueces
garrapiñadas
Foie al Amaretto y trompeta de la muerte

Postre
Cremoso de chocolate y avellanas 
Surtido de dulces navideños
Copa de cava y café

A elegir
Rodaballo al carbón, cremoso de alcachofa y
jugo de cecina
o
Lingote de cordero glaseado al oloroso con
tierra de parmesano y patatas mortero

Cuchara
Caldito de mariscos a la brasa, torreznos de
calamar y pan tostado 

A compartir por cada 4 comensales:
Huevos con ortiguillas y vinagreta de
almendra tostada

68 € / persona

MENÚ 3

Bebidas
Refrescos, cerveza de barril, vino de la casa
Copa de cava
Café

Entrantes
Quesos del país
Ensaladilla La Monarca, 
Aceitunas, pan y piquitos.

Por persona
“Caja de bombones”: 
Salmón, arroz negro y mahonesa japonesa
Cecina, queso rondeño y nueces
garrapiñadas
Foie al Amaretto y trompeta de la muerte

Postre
Esfera de chocolate con avellanas, espuma
de pisco sour y su chupito
Surtido de dulces navideños
Copa de cava y café

A elegir
Lomito de lubina asada, mantequilla de
mejillones y patatas a la marinera
o
Cochinillo laqueado con pastel de patata,
panceta y manzana

Cuchara
Caldito de mariscos a la brasa, torreznos de
calamar y pan tostado 
Capuccino de foie y boletus con castañas

A compartir por cada 4 comensales:
Huevos con ortiguillas y vinagreta de
almendra tostada
Carpaccio de vaca madurada con pesto
andaluz de queso payoyo y naranja


